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Moo Apéritife

Les diffénents pains sanprises

Pain surprise long au seigle / aux noix Pain surprise de poissons au seigle
6 pers. 44,00€ /48,00€ 6 pers. 55,00 €
8 pers. 50,00 € /54,00 € 8 pers. 70,00 €

10 pers. 56,00€ /62,00€

12 pers. 64,00€ /70,00€

Les “amuses-boucke

Mini Knacks 18,50 €/ le kg

Mini bouchées (escargots & fois gras) 1,30 € la piece

Feuillettés salés 38,00 €/ le kg

Mini patés en crolte 28,00 €/ le kg

Mini quiche lorraine, pizza & oignons 38,00 €/ le kg
Toast 4 variétés, (plateau de 30 piece) 36,00 €/ le plateau

Verrines, 16 piéces 50,00 €/ le plateau
Cuilléres, 16 piéces 48,00 €/ le plateau
Mini malicettes fourrées, 16 piéces 27,00 €/ le plateau
Malicettes fourrées, 15 piéces 37,50 €/ le plateau

-
oo Entnées » .
Les
Créme de veau
Consommeé oxtail, quenelle de moélle
Velouté de volaille :
Velouté de légumes i
4—-"""'#
Les entnées
Petite assisette garnie (célerie, carottes, charcuterie articanale)
rﬂ 2 Petite assiette de poissons garnie o
v A% Duo de Jambon o oAk o
' Paté en crolte garni et ses crudités -
Tarte a I'oignon/quiche lorraine & salade verte
Tourte au riesling & salade verte , ]
Tourte supréme de volaille & salade verte 9,50 € / pers

e —"

*Tarif applicable a compter du 1°" avril 2023, susceplible a variation si hausse significative des matiéres premiéres




Les poissons

Filet de Saint-Pierre, sauce crémant d’Alsace 16,00 €/ pers
Filet de sandre, sauce gourmande 16,00 €/ pers
Filet de loup de mer et créme d’escargots 15,00 €/ pers
Médaillon de sble, sauce au vin blanc & crevettes 15,00 €/ pers
Carré de saumon, sauce créme 14,00 €/ pers
Paupiette de saumon, sauce crevettes 14,00 €/ pers
Feuilleté de saumon, sauce crevettes & salade verte 13,00 €/ pers
Coquille Saint-Jacques 9,00 € la piéce
Coquille Saint-Jacques, riz & fleurons 11,00 € / pers
Bouchées aux fruits de mer 12,00 € / pers
Les viandes cuisinées avee accompaguements
Le veau
Mignon de veau aux cépes 24,00 € / pers
Selle de veau ou veau orloff 20,00 € / pers
Roulé ou réti de veau 18,00 € / pers
Poitrine de veau farcie 16,00 € / pers
Rognonnade de veau aux girolles 22,00 € / pers
Accompagnements : gratin dauphinois ou spatzle, jardiniére de légumes & salade verte
Emincé de veau, sauce creme & champignons, 14,00 € / pers

Accompagnements : riz ou spatzle & salade verte

Le

Filet de boeuf aux girolles 24,00 €/ pers
Contre filet aux girolles 20,00 €/ pers
Ro6ti de boeuf saignant & sauce champignons . 18,00 €/ pers
Accompagnements : pommes dauphines ou spatzle, jardiniere de légumes & salade verte
Emincé de boeuf tzigane ou forestier 14,00 €/ pers

Accompagnements : riz ou spatzle & salade verte

Le pore

Filet mignon en crodte 17,00 €/ pers
Filet mignon de porc, sauce champignons 17,00 € / pers
Carré de porc belle fermiére ou roulé de porc 12,00 €/ pers
Palette a la diable 12,00 €/ pers

Accompagnements : gratin dauphinois ou spétzle, jardiniére de légumes & salade verte

Carréid'agneau aux herbes 24,00 € / pers
Gigot d’agneau & sauce piquante 20,00 €/ pers
Navarin d’agneau sans os 16,00 €/ pers

Accompagnements : croquettes ou rostis, flageolets & salade verte

La volaille

Noix de dinde farcie 14,00 € / pers
Roti de dinde orloff 14,00 € / pers
Accompagnements : crépe de pomme de terre, tomates provencale, fagots & salade verte
Emincé de poulet alsacien, spatzle & saladeverte 14,00 € / pers

Eminceé de dinde au curry ou sauce créme et champignons, 14,00 € / pers
spatzle & salade verte

La jamille des canards

Magret de canard aux girolles 24,00 €/ pers
Magret-de canard en croite 24,00 €/ pers
Réti de canard aux champignons des bois 17,00 €/ pers
Caille farcie & sauce aux cépes 17,00 € / pers

Accompagnements : gratin dauphinois & jardiniére de légumes & salade verte



Le gibion

Gigot de chevreuil aux girolles 24,00 € / pers
Noisette de chevreuil Grand Veneur 28,00 €/ pers
Filet de biche & sauce aux girolles 25,00 €/ pers
Gigot de biche ou jeune sanglier & sauce forestiére 17,00 €/ pers
Civet de biche ou de sanglier (épaule, sans os) 15,00 €/ pers

Accompagnements : poire au vin, choux rouge, fagots, spatzle ou gratin dauphinois

Nos Baeckeoffe variés:

Baeckeoffe de canard au pinot noir & salade verte 14,00 € / pers
Baeckeoffe de gibier & salade verte 14,00 € / pers
Baeckeoffe traditionnel & salade verte 14,00 €/ pers
Gyros & sauce tzatziki (Gyros fini: supplément 0,50 €/pers) 10,00 € / pers
Gyros, sauce tzatziki & crudités (pomme de terre en robe des champs, 15,00 € / pers

céleri, carottes, salade de tomates au féta)
A partir de 15 personnes

Cochon de lait farci, a partir de 20 personnes 18,00 € / pers
Accompagnements: gratin dauphinois & salade verte ]
Couscous Royal, a partir de 10 personnes 16,00 € / pmf
Paélla, a partir de 10 personnes 16,0&-;1&\{3;@@%

Pot au feu avec oxtail clair, quennelles a soupe & cro(itons 1 | pers
Accompagnements : pommes risolées, raifort & crudités 4 variétés

(céleri, carottes, concombre, betterave rouge) o

Choucroute garnie 15,00 € / pers
Spiessbraten, sauce champignons 13,00 €/ pers
Accompagnements : gratin dauphinois ou salade de pomme de terre & salade verte

Langue de boeuf, sauce madére, pates 11,00 € / pers
Palette fumée, kassler au riesling, sauce champignons 12,00 € / pers:

Accompagnements : gratin dauphinois ou salade de pomme de terre & salade verte
@A% Jambon riesling ou en crodte, sauce champignons 13,00€/ pers
Tab Accompagnements : gratin dauphinois ou salade de pomme de terre & salade verte
Jambonneau cuit ou braisé ~ - 9,00 € / pers
Accompagnement : salade de pomme de terre —
Kesselfleisch _ 9,00 €/ pers
Accompagnements : choucroute, raifort, salade de pomr -
Estomac de porc farci & salade verte 10,00 € / pers
Boulette de viande, sauce blanche & paté 13,50 € / pers
Blanquette de veau a I'ancienne & s 13,50 € / pers
__Rosbeef boeuf ou cheval
Accompagnements : salade de pomme dé 13,50 €/ pers
Bouchée a la reine (veau, volaille 13,50 € / pers
Joue de porc en fricassée ou bla 14,50 € / pers
/0 7 Jambon au riesling susbon 18,00 € / kg
¥ 2% Jambon braisé du maitre " r‘, 18,00 € / kg
En supplement|portion foar a Cwidinés wous vous suggtrons :

Salade verte 2,50 €/ pers
Salade de pomme de terre (300 gr) 4,00 €/ pers
Gratin dauphinois 5,00 €/ pers
Jardiniére de légumes (petits pois-carotte, choux fleurs, fagots) 5,50 € / pers

Crudités 4 variétés (céleri, carottes, concombre, tomates) 5,50 € / pers



A - - ’ 1]

Les plats de pdtes cucosinés &

Lasagne & salade verte 12,00 €/ pers é’

Spaguettis bolognaise & salade verte 11,50 € / pers G

Spaguettis carbonara & salade verte 11,50 €/ pers ?ﬁl
% |

Noo spéccalites en crodte 3

Tourte au riesling 18,00 €/ kg =

Tourte supréme de volaille 24,80 € / kg _%

Tourte poulet morilles 38,00 € / kg g

Tourte aux légumes 16,00 € / kg &

. ; , 5 £

Les Veandes en cnodte Le Pocsson en crodite F

@;)4 Jambon i . 18,00€/kg Feuilleté de saumon & 26,50 €/ kg %

V¥  Kassler 18,00€/kg sa julienne de légumes g

Filet mignon de porc 23,50€/kg Tourte au saumon 25,50 €/ kg Z

Filet mignon de veau 45,00€/kg Tourte aux trois poissons 25,50 €/ kg E—

Filet wellington 45,00 €/ kg L

Magret de canard 36,00 €/ kg E’

Assiette froide & ses crudités 12,00 €/ pers 3

Plateau de charcuterie garni 12,00 € / pers I

Plateau de charcuterie garni & ses crudités 15,00 €/ pers 3

Plat deux saveurs ( fois gras & saumon fumé) 20,00 €/ pers §

Lea buffets complets E

Hors d’ oeuvre riche 20,00 €/ pers s,

Le buffet campagnard & ses crudités 23,00 €/ pers 8

Le buffet campagnard & poissons, crudités 30,00 €/ pers 2

‘éa,‘ iﬂkla_de;ér:dc_: " 17,00 €/ pers g

Entrée de poisson garni 2

£

Les 3

Plateau garni aux 5 variétés de fromage 7,00 €/ pers g

g

# LS g

70’2#“‘84 W (minimum 15 pers), a partir de 25,00 € / pers g

8

&)

Evenement professionel ou privé 7
o Un convice de limaioon est asswné 4. panton de 15 pernsonnes dans un grand penimetre:

Toutes les livraisons s’effectuent a partir de Roeschwoog, il sera appliqué un forfait de livraison :
. 10€ périmétre (-) de 10km / 15€ périmétre (+) de 10 4 30 km

o Lo materiel mis 4 votre disposition edt 4 netownner dand nos magading

*  Un cataloguc dllustrant nos divens buffets ot comsaltable, sun demande, en magasin
oo prestations sont également disponibles sun notre slte intowmet, d téléchanger

Pour un éventuel devis ou une demande spécifique, nous vous invitons a prendre rendez-vous
avec la famille Etwein, ils seront ravis de vous recevoir !

*Tarif applicable & compter du 1 avril 2023, susceptible a variation si hausse significative des matiéres premiéres
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